
ALH, November 2017

95 Thesen für Kopf und Bauch – Themenblock Essen

Freitag, 8. Dezember 2017

Herrmannsdorfer Landwerkstätten, Herrmannsdorf 7, 85625 Glonn

17:00 Uhr Ankunft der Gäste in Glonn
Treffpunkt: am Maibaum im Hof

17:00 Uhr Herrmannsdorf sehen - Hofführung von einem Mitglied der Familie 
Schweisfurth
In Herrmannsdorf  gibt es viel zu sehen und viele Geschichten zu erzählen.
In einer Stunde erfahren und erleben Sie das Wichtigste zu Philosophie,
Landwirtschaft – Tiere – Handwerk – und Werkstätten.

18:00 Uhr Ende der Führung und Beginn der Gesprächsrunde zu 95 Thesen für Kopf und 
Bauch – Themenblock Essen – in der Handwerkstatt

 Dr. Rupert Ebner, Vorstand Slow Food Deutschland
 Rita Panicker, Straßenkinderprojekt Butterflies Neu-Delhi (für 

MISEREOR)
 Georg Schweisfurth, Herrmannsdorfer Landwerkstätten (angefragt)
 Anja Louisa Schmidt, Gesund erfolgreich sein

Moderation: Gabi Toepsch

19:00 Uhr Die Region schmecken – Speisen im Wirtshaus zum Schweinsbräu / Empore
Bei einem Essen mit einem Schwerpunkt auf Lebensmitteln vom Hof und aus 
der Region lassen wir den Abend ausklingen. Das Wirtshaus-Menü:

Kürbiscrèmesuppe
mit Steirischem Kernöl

***
Ausgefallenes Stück Fleisch vom Rind

mit saisonalem Gemüse und Ofenkartoffeln

Auf Wunsch wird gerne eine vegetarische Variation angeboten

20:00 Uhr Ende der Veranstaltung


