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Profil

Das LGL ist eine nachgeordnete Behdrde von drei Bayerischen
Staatsministerien: fur Umwelt und Verbraucherschutz (StMUV), flr
Gesundheit und Pflege (StMGP) sowie fur Arbeit und Soziales, Familie und
Integration (StMAS). Es ist die zentrale bayerische Fachbeho6rde flr
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Standorte
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LEBENSMITTELUBERWACHUNG

Thunfisch, rotgefirbt

Bei der diesjahrigen von Europol und Interpol koordinierten Operation
OPSON VIl wurden in Deutschland 15 Betrugsfille illegal gefarbten Thun-
fischs festgestellt. Dies teilte das Bundesamt flr Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL) am 24.04.2018 auf seiner Homepage mit.

Die von Interpol und Europol koordinierten OPSON-Operationen gibt es
seit dem Jahr 2011. OPSON wird einmal jahrlich mit dem Ziel durchgefiihrt,
Lebensmittelbetrug weltweit zu bekdmpfen und die zwischenbehdrdliche
Zusammenarbeit zu starken. Mit der diesjahrigen gemeinsamen Opera-
tion, an der sich Deutschland und zehn weitere européische Staaten betei-
ligten, sollte die illegale Rotférbung von Thunfisch verfolgt werden. Bei
einer zweiwdchigen Schwerpunktaktion Anfang Februar untersuchten die
Lebensmitteliberwachungsbehdrden in Deutschland bei 205 Kontrollen

E\_JL_ www.Igl.bayern.de

Laut BVL wurden bei der diesjahrigen von
Europol und Interpol koordinierten
Operation OPSON VIl in Deutschland

15 Betrugsfalle illegal gefarbten Thun-
fischs festgestellt. Als unerlaubte Mani-
pulationen zum Erhalt der urspriinglichen
roten Farbe wurden Umrétungen, die
Behandlung mit Kohlenmonoxid, der
Zusatz von Ascorbinsaure und die

direkte Farbung mit Betanin festgestellt.
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LEBENSMITTELUBERWACHUNG

HINTERGRUND

Mit der weltweiten Aktion OPSON gehen
Europol und Interpol seit dem Jahr 2011
koordiniert gegen Lebensmittelbetrug vor.
Das Ubergeordnete Ziel gemeinsamer
OPSON-Schwerpunktoperationen ist der
Aufbau und die Starkung der zwischen-
behdrdlichen Zusammenarbeit der flr
Lebensmitteliberwachung und Verbrau-
cherschutz zusténdigen Behdrden mit den
Strafverfolgungsbehdrden und dem Zoll
auf internationaler Ebene. Der Begriff
Opson stammt aus dem Griechischen und
beschreibt den wertgebenden Bestandteil
des Essens. Deutschland hatte 2015/2016
erstmals an OPSON teilgenommen. Den
Schwerpunkt der Kontrollen bildeten
damals Haselnussprodukte (Food & Recht,
Ausgabe 6/2017, S. 13).

155 Tonnen frischen und gefrorenen Thunfisch auf illegale Farbung. Dabei
konnten in 15 Féllen irrefiinrende Praktiken nachgewiesen werden, die von
illegaler Behandlung des Thunfischs mit Kohlenmonoxid und Nitrat bzw.
Nitrit Gber erhdhte Konzentrationen an Ascorbins&ure bis hin zu undekla-
rierten Inhaltsstoffen reichten.

Lebensmittelbetrug bei Thunfisch ist ein bekanntes Ph&nomen. Die hohe
Nachfrage nach hochwertigem und dennoch preiswertem Thunfisch ist
sowohl fir einzelne betrigerisch handelnde Hersteller als auch fiir global
agierende Betrugsnetzwerke im weltweiten Handel von hoher Attraktivitat.

Wahrend der Alterung nach dem Fang verliert das Fleisch von Thunfisch
seine Rotfarbung und wird braungrau. Mit illegalen Zusatzen bzw. Behand-
lungen kann die urspringliche rote Farbe von Thunfischfleisch auf Dauer
erhalten werden. Dem Verbraucher wird eine unter Umstanden nicht mehr
vorhandene Frische vorgetduscht. Zur Gesundheitsgefahr kann es werden,
wenn das éltere, gefdrbte Fischfleisch dann hohe Mengen an Histamin
aufweist, weil es als solches nicht erkannt wird, erlduterte dazu das BVL.

Zur Farbstabilisierung wird z. B. Nitritpokelsalz eingesetzt, das zur Umrd-
tung fuhrt. Dabei entsteht farbstabiles Nitrosylmyoglobin. Der Zusatz von
Nitrat/Nitrit zur Umrdtung zu unverarbeitetem und verarbeitetem Fisch ist
gemaB EU-Recht verboten. Meist wird der Umrdtungsprozess noch durch
hohe Gaben an Ascorbinsdure verstérkt. Eine weitere Methode zur
Farbstabilisierung ist die nicht zuldssige Behandlung mit Kohlenmonoxid,
die zu einer intensiven und lang anhaltenden Rotfarbung des Fischflei-
sches fiihrt. Zu den direkten Methoden gehért die Farbung mit Betanin.

An OPSON VIl waren die Lebensmitteliberwachungsbehdrden aus Bay-
ern, Hamburg, Hessen, Mecklenburg-Vorpommern, Nordrhein-Westfalen
und Sachsen sowie der Zoll und das Bundeskriminalamt aktiv beteiligt.

Quelle:

Fwww.bvl.bund.de (Startseite > Presse/Infothek = Flr Journalisten > Presse-
und Hintergrundinformationen > lllegale Praktiken zur Rotf&rbung von Thun-
fisch aufgedeckt) vom 25.04.2018
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Abgeordnete fordern verstarkte Bekampfung
von Lebensmittelbetrug

Ausschisse Ausschuss fir Umweltfragen, 6ffentliche Gesundheit und Lebensmittelsicherheit
Plenartagung [14-01-2014 - 12:30]

Die jungsten Betrugsfalle mit Lebensmitteln, wie der Verkauf von Pferdefleisch als
Rindfleisch, sollte die EU dazu veranlassen, die Funktionsweise der
Lebensmittelkette zu Uberprifen, Kontrollen zu verstarken und
Kennzeichnungsvorschriften zu aktualisieren. So steht es in einer nicht-legislativen
EntschlieBung, die am Dienstag verabschiedet wurde.

Das Europaische Parlament ist besorgt Uber den Anstieg der Zahl der Betrugsfalle mit
Lebensmitteln, was eine strukturelle Schwache in der Lebensmittelkette widerspiegelt. Die
Abgeordneten weisen darauf hin, dass das Risiko fir Lebensmittelbetrug durch die
Komplexitat und den grenzibergreifenden Charakter der Lebensmittelkette erhéht wird,

tteilung

http://www.europarl.europa.eu/pdfs/news/expert/infopress/20140110I1PR32326/201401101PR32326_de.pdf
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BEGRUNDUNG

Die Lebensmittelsicherheit und die Interessen der Verbraucher standen stets im Zentrum der
Arbeiten des Ausschusses fiir Umweltfragen, 6ffentliche Gesundheit und
Lebensmittelsicherheit und auch des gesamten Européischen Parlaments. Daneben hat das —
damit zusammenhéngende, aber eigenstindige — Problem des Lebensmittelbetrugs in den
letzten Jahren infolge von Fillen betriigerischer Kennzeichnung von Lebensmitteln sowie
anderen Féllen von Lebensmittelbetrug, die sich auf die EU-Nahrungsmittelkette ausgewirkt
haben. zunehmend an Aufimerksamkeit gewonnen. Beispiele wie die Verwendung von
Strafensalz in Lebensmitteln, die Vermarktung von gewdhnlichen Eiern als Bio-Eier und
zuletzt der Pferdefleischskandal scheinen darauf hinzudeuten, dass hier ein anhaltendes oder
strukturelles Problem vorliegen kénnte. Diese Fille von Lebensmittelbetrug haben sich bereits
negativ auf das Vertrauen der Verbraucher in die Lebensmittelkette ausgewirkt und so ein
grofies Paradoxon geschaffen: Obgleich Lebensmittel sicherer sind denn je. ist das
Verbrauchervertrauen gering. Dabei ist es 260 Mal wahrscheinlicher, dass ein européischer
Biirger infolge einer Grippeerkrankung stirbt als aufgrund von nicht sicheren Lebensmitteln.
Dennoch vertraut ein Drittel der Verbraucher den Angaben auf Lebensmitteletiketten nicht.
Aus diesem Grund hat der Ausschuss fiir Umweltfragen. dffentliche Gesundheit und
Lebensmuttelsicherheit beschlossen. einen Initiativbericht vorzulegen. der das Problem des
Lebensmittelbetrugs und besonders seine Definition und seinen Umfang. Faktoren. die fiir
Lebensmittelbetrug ursédchlich sind. und mogliche Losungen behandelt.

http://www _europarl europa.eu/sides/getDoc do?pubRef=-//EP//NONSGML+REPORT+A7-2013-0434+0+DOC+PDF+V0//DE
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Zu den verschiedenen Betrugsarten gehoren Verfilschung, Substitution, Manipulation und
Filschung. Fisch, Olivenol und Bio-Lebensmittel zdhlen zu den Produkten, be1 denen das
Risiko eines Lebensmuttelbetrugs am hochsten 1st.

Die 10 Produkte, bei denen das Risiko eines
Lebensmittelbetrugs am hochsten ist

Olivenol

1
2 Fisch
3 Bio-Lebensmuttel

4 Milch

5 Getreide

6 Honig und Ahornsirup

7 Kaffee und Tee

8 Gewlirze (wie Safran und Chilipulver)
9 Wein

10 | bestimmte Obstsifte

] i . ; .
Tabelle 1. Beruht auf Spink u. a.” sowie Angaben von Einzelhandels- und Branchenverbdinden

http://www _europarl europa.eu/sides/getDoc do?pubRef=-//EP//NONSGML+REPORT+A7-2013-0434+0+DOC+PDF+V0//DE
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Bayerisches Landesamt flr
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

Einsatz der 'H-NMR-Spektroskopie in der
Lebensmittelanalytik




Einsatz der tH-NMR-Spektroskopie in der
Lebensmittelanalytik

'H-NMR

7

[ A n dangetedfi ]

U Auswertung von Profilen und
Aussagen zur Herstellung,
Herkunft, Rebsorte, Qualitat

U Identitatsprifung

U Erkennung von
Abweichungen von der Norm

LGI_ www.lgl.bayern.de

N\,

[ Atargetedi ]

U Quantifizierung von Analyten
als Alternative zu

auf wendi ger en
Analysenverfahren

U Identifizierung von
Fremdstoffen



'H-NMR Screening

Ohne zusatzlichen analytischen Aufwand erkennt man Abweichungen, auf die

man in der Routine nicht sucht
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Wein mit Saccharose
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'H-NMR-Profiling

Mas komplette spektrale Profil wird mit Hilfe multivariater

Datenanalyse-Verfahren analysiert

Anwendung insbesondere dann sinnvoll, wenn keine einzelnen

Indikatorparameter existieren, die ein eindeutiges analytisches

Ergebnis ermdglichen

Avielversprechende Methode zur Untersuchung der Herkunft und

Echtheit von Lebensmitteln
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Zusammenfassung: *H-NMR-Spektroskopie

Vorteile:

U geringe Probenvorbereitung

U kurze Messzeiten, hoher Probendurchsatz
U langfristig Ressourcen schonend
U hervorragende Reproduzierbarkeit und Vergleichbarkeit

U NMR ist quantitativ, sehr gute Korrelation zu Referenzmethoden

IH-Spektrum ergibt ein Muster von hunderten von Signalen mit hohem
Informationsgehalt:

U multidimensionaler Marker (fir Herkunft, Klassifikation, Konzentration)
U Identifizierung bekannter, unbekannter Verbindungen

U Identifizierung unerwarteter, unzuléassiger Stoffe

LGI_ www.lgl.bayern.de



Bayerisches Landesamt flr
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

LGl_ Einsatz der Stabilisotopenanalyse in der
Lebensmittelanalytik



Stabilisotopenanalyse

Stabile Isotope

Agleiche Anzahl Protonen = SE sotop e IOKS
(Atom-%)
- - 1H 99,9855
Aunterschiedliche Anzahl Neutronen ~ Wasserstoft 2H 0.0145
Anicht radioaktiv 0 99,7587
Sauerstoff 180 0.2039
Alsotopenverhaltnisse sind nicht iberall gleich
AAusbildung von Isotopenmustern r,;:\\ [
.5\\5\ S
- Pflanzenart N
- Klima, Witterun 8¢
J St

- Herkunft iﬁf‘
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Isotope

Element Isotop Haufigkeit [%0] Verhaltnis [%]

Wasserstoff "H 99,9855 0,00015576

Sauerstoff 122 S 0,00200520

Stickstoff N 99,6337 0,0036765

Kohlenstoff C 98,892 0,011237

Schwefel S 95,018 0,0450045
d-Wert

r

Isotopenverhaltnis .

Isotopenverhaltnis .garg

\.
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Schafskase (Feta)

Schafskase ist Kase aus Schafsmilch, der oft als Salzlakenkase
hergestellt wird.

Die Bezeichnung "Feta" ist eine durch die Europaische Union (EU)
geschutzte Ursprungsbezeichnung (g. U.), die einem Kase vorbehalten
Ist, der auf dem griechischen Festland oder auf Lesbos nach einem
traditionellen Verfahren aus Schafsmilch oder Schafsmilch mit einem
Anteil von max. 30 % Ziegenmilch hergestellt wird.

LGI_ www.lgl.bayern.de
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Bayerisches Landesamt flr
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit

LGl_ Einsatz von molekularbiologischen Verfahren in der
Lebensmittelanalytik



* DIE DEUTSCHEN BEHORDEN ERFUHREN AM 12.02.2013 UBER DAS
EUROPAISCHE SCHNELLWARNSYSTEM FUR LEBENS- UND FUTTERMITTEL
(RASFF) IN EINER MELDUNG DER LUXEMBURGER BEHORDEN, DASS
MOGLICHERWEISE FALSCH GEKENNZEICHNETE PRODUKTE AUCH NACH
DEUTSCHLAND VERBRACHT WORDEN WAREN

Bundesministerium fur Ernédhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz, BMELV (2013)

LGl_ www.lgl.bayern.de 19



Wichtige Fragestellung:

Quantitative Methoden

Zutat oder Kontamination

LGI_ www.lgl.bayern.de
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L 48/28 Amtsblatt der Europaischen Union 21.2.2013

EMPFEHLUNGEN

EMPFEHLUNG DER KOMMISSION
vom 19. Februar 2013

iiber einen koordinierten Kontrollplan zur Feststellung der Verbreitung betriigerischer Praktiken bei
der Vermarktung bestimmter Lebensmittel

(2013/99/EU)

DIE EUROPAISCHE KOMMISSION — der das Fleisch stammt. Wird eine Zutat in der Bezeich-
nung des Lebensmittels erwahnt, so ist im Verzeichnis
der Zutaten auch deren Mengenanteil in Prozent anzuge-
ben, damit der Verbraucher nicht im Hinblick auf Iden-
titdt und Zusammensetzung des Lebensmittels in die Irre

gefuhre wird.

gestiitzt auf den Vertrag tber die Arbeitsweise der Europdischen
Union,

gestiitzt auf die Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Europii-

achen Parlaments 1nd de< Ratec vom 29 Anril 2004 iiher

[Il. BERICHTERSTATTUNG UBER DIE ERGEBNISSE

1. Die zustandigen Behorden sollten fiir jede der in Abschnitt I des Anhangs dargelegten Mafinahmen einen zu-
sammenfassenden Bericht mit folgenden Angaben vorlegen:

a) Zahl der pro Erzeugniskategorie entnommenen Proben,

b) fiir die Analyse herangezogene Methode(n) und Art der durchgefiihrten Analyse,

¢) Zahl der positiven Befunde,

d) Nachkontrollen im Falle positiver Befunde bei Erzeugnissen gemafl MafSnahme 1 Buchstabe A, wenn der Anteil

des nachgewiesenen Pferdefleisches mehr als 1 % betragt,
BN L WWW.IgL.DAYErTl.ue 21



LCD-Array 4.0 (Fa. Chipron): Nachweis der mitochondrialen 16S rDNA
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Fallow Deer Drama dama

Reindeer Rarrepiifenr tarandus
Springbok Ao as ImMarsSLupairs
Chicken Calins galfius

Turkey Nfaleagris galfiopavio
Goose Arnsas afbifrons

Mallard Duck Anas plafyriymcos
Musconwy Dauack Cadning moschala
Pheasamt FPhasianus ofholcfvicus
Crstrich St carmaius

*  Cross reactivity of the capture probe for Beef with 100%: Bison may Ooccur
== Cross reactivity of the capture probe for Horse with 1 00%: Donkey meay Ooour

LGI_ www.lgl.bayern.de
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Quantifizierung mittels Referenzgen (Myostatin)

Vorraussetzung: Tierarten-ScreeningY ent hal tene Tierarten bekannt
Myostatin dient als Referenzgen (DNA%-Fleischanteil)

Standardreihe fur Rind, Schwein und Pferd, basierend auf DNA-Kopien wird mitgefuhrt (1250, 1000,
750, 500, 250, 50 cp)

Proben werden auf 20 ng/ul eingestellt (optional)

Pferd (CY5): Growth Hormone receptor (Koppel et al., 2010)
Referenzgen( FAM): Myostatin (Laube et al. 2007)

Rind (ROX): cGMP (Laube et al., 2007)

Schwein (HEX) : Beta-Aktin (Koppel et al., 2010)

Pferd (CY5): Growth Hormone receptor (Koppel et al., 2010)

Berechung:

Ermittelte DNA-Anteile werden zu Myostatin (DNA-Anteil Fleisch) ins Verhéltnis gesetzt.
Die ermittelten Anteile werden auf 100% DNA-Anteile Fleisch normalisiert.

LGI_ www.lgl.bayern.de 23



Berechnungsbeispiel:

Der relative Wert der in der Probe enthaltenen Menge an Pferde-
DNA wird berechnet indem die Kopienzahlen [cp] der
unbekannten Proben mit der Kalibriergeraden extrapoliert

werden.

Die ermittelten Kopienzahlen fur Rind/Schwein/Pferd werden mit
der Kopienzahl fir Myostatin zur ANo r ma | i sinseVerhaitgsi
gesetzt:

Rind/Schwein/Pferd [ % ] = 100 % X @ ging /schwein/pferd [cp]

a Myostatin [ cp ]

Die ermittelten Anteile werden auf 100% Fleischgehalt normalisiert.

LGl_ www.lgl.bayern.de 24
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LGL Schwerpunkt

Fischartendifferenzierung



é L= 2l ™ http://dradiowissen.de/beitrag/etikettierung-falsche-fische-auf-de « I ] B Ftikettierung: Falsche Fische.. %
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Rund 14 Kilogramm Fisch isst im Schnitt jeder Deutsche jahrlich. Dabei wére es
gut genauer hinzuschauen, was auf dem Teller liegt. Denn nicht immer ist auch

drin, was drauf steht.
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Falsche Seezungen-Filets im Restaurant

05/02/2016  News

Die Seezunge (Sofea solea) ist in Deutschland ein geschitzter Speisefisch. Obwohl er
vergleichsweise teuer ist, wird er im Restaurant gerne bestellt. Doch bekommt der
Verbraucher fur sein Geld auch tatsdchlich die echte Seezunge auf den Teller? Im Rahmen
des EU-Projekts ,LABELFISH" hat das MRI Seezungengerichte in insgesamt 24 Restaurants
in den Stadten Hamburg, Bremen, Berlin und Frankfurt bestellt und im Labor mit DNA-
analytischen Methoden tGberpriift. In genau der Halfte der Fille waren die Gerichte mit
anderen Fischarten zubereitet worden, die mit der Seezunge nicht viel gemeinsam haben.
In finf Fallen ergab die Laboruntersuchung sogar Pangasius ( Pangasianodon
hyvpophthalmus), einen Aquakulturfisch aus Vietnam, der auf dem deutschen Markt zu den
preisglinstigsten Fischarten Gberhaupt zahlt. Aulerdem wurden westafrikanische Zungen
(Synaptura lusitanica) und Tropenzungen (Cynoglossus senegalensis) festgestellt. Zwei
weitere Plattfischarten konnten wegen fehlender bekannter DNA-Vergleichssequenzen
nicht eindeutig identifiziert werden.

Immerhin betraf die Falschung der Fischart ausschlielich vergleichsweise glinstige
Gerichte, die als Filets zubereitet worden waren. Kam die Seezunge stattdessen als ganzer
Fisch auf den Teller, so war sie erstens deutlich teurer, dafiir aber auch immer echt. Eine
gleichzeitige Uberpriifung von Seezungenproben aus dem Handel verlief positiv: Hier war
die Seezunge - bis auf eine Ausnahme — immer die echte So/ea sofea. Der Verdacht liegt
also nahe, hier tiuschen einige Restaurant-Besitzer und bieten kostengiinstige Pangasius-
oder westafrikanische Plattfischfilets als Seezungenfilet an. Diese Ergebnisse sind ; 3
bedauerlicherweise nicht vollig liberraschend: eine hohe Betrugsrate bei zubereiteter Gewebeentnahme bei einer frischen

Seezunge wurde schon im Jahr 2011 von der deutschen Lebensmittelliiberwachung im Seezunge. Zuerst wird die Haut der
Rahmen eines Schwerpunktprogramms festgestellt und war seitdem immer wieder Thema Seezunge entfernt, an der Fremd-DNA
in den Medien. Verbraucher sollten darum bei glinstigen Seezungenfilet-Gerichten haften kénnte. Anschliel3end wird ein
hellhérig werden und statt eines Filets die Seezunge entweder als ganzen Fisch bestellen kleines Stlick Muskelfleisch entnommen.
oder beim Fischhandler des Vertrauens kaufen und selber zubereiten. Aus diesem wird schlieBlich die DNA

avtrahicrt At Aoy Dahonaraca Wattan-

LUL www.lgl.bayern.de WWwW.mri.de
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Institut fir Sicherheit und Qualitit bei MRI ?
Milch und Fisch Max Rubner-Institut

Startseite Institute Sicherheit und Qualitat bei Milch und Fisch Forschungsprojekte

Forschungsprojekte Netzwerk zur Fischkennzeichnung - EU-Projekt Kontakt
Publikationen Dr. Kristina Kappel
Die Kennzeichnung von unbehandelten
Mitarbeiter/innen Fischerzeugnissen {dazu z3hlen ganze frische oder Te}ef'on: +49431 699‘2253
tiefgekiihlte Fische aber auch Fischfilets, auch kristina.kappel@mri.bund.de
gerauchert oder gesalzen) ist durch die europaische & Zur Person
Gesetzgebung genau vorgegeben. Diese Produkte
mussen auf allen Stufen der Handelskette, also auch
e beim Verkauf an den Verbraucher, mit der
X3
4 Handelsbezeichnung und dem wissenschaftlichen (d.h. Adresse
L b lf . h lateinischen) Namen sowie der Produktionsmethode Max Rubner-Institut,
a e 4Q,I s.__ﬁ ® (gefange? oder aus Aquakultur), der Herkunft und der Bundesforschungsinstitut fiir
»’:; - ~ Fanggeratekategorie ausgezeichnet sein. Ernihrung und Lebensmittel
Gegebenenfalls muss noch ein Hinweis angebracht sein, Institut fiir Sicherheit und Qualitat
der das Produkt als aufgetautes Erzeugnis bei Milch und Fisch
Lannsaichant
Marktstudie

Um die aktuelle Situation der Kennzeichnung von Fischerzeugnissen auf den Markten der
europaischen Lander zu untersuchen, wurden in allen teilnehmenden Landern
umfangreiche Probenziehungen von Fischerzeugnissen verschiedener Spezies aus dem
Handel durchgefuhrt. Die Fischproben wurden anschliefend im Labor auf die Richtigkeit
der Artkennzeichnung uberproft.
In Deutschland wurden insgesamt 245 Proben aus Fischhandel, Supermarkten, GroBhandel
sowie als verzehrfertige Erzeugnisse von Imbissen und Restaurants gezogen. Dabei wurden
ausschlieBlich Produkte gekauft, die als Kabeljau (bzw. Dorsch), Thunfisch oder Seezunge
gekennzeichnet waren. Von diesen 245 Proben wurden bei 22 Proben (11,8%) durch die
Laboranalyse andere Fischarten identifiziert, als bei der Auszeichnung im Handel oder auf
der Menlkarte der Restaurants angegeben waren (Fig. 1). Bemerkenswert war die hohe
LGL Tauschungsrate bei Seezungengerichten aus dem Restaurant, die zur Halfte aus Pangasius-
Y oder westafrikanischen Zungenfilets zubereitet worden waren (Fig. 2).
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Fig. 1: Authentizitat und Substitution bei deutschen Handels- und Restaurantproben. Anteil der
substituierten Proben ist als Prozentzahl dber den Balken angegeben.

https://www.mri.bund.de/de/institute/sicherheit-und-qualitaet-bei-milch-und-

fisch/forschungsprojekte/labelfish/
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westafrikanische
Zunge
(Synaptura lusitanica)
(2)

nicht identifizierte
Plattfischart

westafrikanische
Tropenzunge
(Cynoglossus
senegelensis)
(4)

Fig. 2: Identifizierte Fischarten in den Seezungengerichten. Bei einem Tellergericht mit zwei Filets
wurden zwei verschiedene Fischarten identifiziert, daher ist die Anzahl an Artzuweisungen groBer
als die urspriingliche Probenzahl.
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Methoden flr die Fischartenidentifizierung am LGL

AA64 LFG B |» Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 LFGB
Fischartbestimmung durch Sequenz- L e il
analyse von Cytochrom-b (cytb)- \ e | e ]
Sequenzen

ATI e rarte n beStl m m u n g d u rC h Seq u e n Z =J| -MolecularkcologyNotes:(2000)7,544-015 doi: 10.1111/.1471-8286.2007.01748.x
analyse von Cytochrom ¢ Oxidase

Universal primer cocktails for fish DNA barcoding

Untereinheit | (cox1)-Sequenzen

NATALIA V. IVANOVATYLER S. ZEMLAK, ROBERT H. HANNER and PAUL D. N. HEBERT
Canadian Centre for DNA Barcoding, Biodiversity Institute of Ontario, University of Guelph, Guelph, Ontario, Canada N1G 2W1

<. . THE SIMPLE
ATierartenbestimmung durch Sequenz- FOOL’S

analyse von mitochondrialen 16S-rDNA SRIRETEIFEH
(mt-16S-rDNA)-Sequenzen
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DNA-Sequenzdatenbanken

ANCBI/GenBank NCBI
A Nicht qualitatsgesichert GenBank

AFisch-Datenbank (MRI)
A Beinhaltet nur 275 Fischereierzeugnisse

A Nur bei 211 cytb-Sequenzen vorhanden Eﬂg@h@@
A Bei 31 nur 18S- bzw. cox1-Sequenzen

A Bei 33 keine Sequenzen vorhanden

ABarcoding of Life Datasystem (BOLD)
A Material aus gesicherter Herkunft

BOLDSYSTEMS
A Bei Tierarten nur cox1-Sequenzen

A cox1-Sequenzen von ca. 260.000 Spezies

LGI_ Entwicklung eines DNA-Sequenzbasierten Verfahrens fur die Identifizierung von Fischen,
www.lgl.bayern.de Krebs- und Weichtieren/Gesche Spielmann/19.10.2016 31



Entwicklung DNA-basierter Verfahren fur die
|dentifizierung von Fischen und Fischereiprodukten
sowie Krebs- und Weichtieren zum praxisnahen Einsatz
In der Lebensmitteliberwachung und Einfuhrkontrolle
(MARINEFOOD)

Gefordert durch:

* Bundesministerium
“® N fur Erndahrung
und Landwirtschaft

aufgrund eines Beschlusses
des Deutschen Bundestages

LGI_ www.lgl.bayern.de 32
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Home — Hamburg — Aliona — Fisch-Schurmmel: Gastronom serviert Gasten falsche Sszezunge

LURUP 01.07.18
Fisch-Schummel: Gastronom serviert Gasten
falsche Seezunge

B v o

Bestellt hatten die Giste den edlen Speisefisch. Doch der Hamburger
Restaurantbetreiber soll eine giinstigere Sorte aufgetischt haben.

Hamburg, "Seezunge aus der Pfanne mit Spezialdressing und Links zum Artikel

Tsatsiki" wurde auf der Speisekarte des Restaurants an der

Luruper Hauptstrafie angepriesen. Doch einige Giste des ® ;?;f;tiﬁ‘;ﬂ o Flucht des Ex-

Lokals, die das Gericht mit einem der begehrtesten und Rockers Erkan 17.

teuersten Speisefische bestellten, sollen reingelegt worden selen.

Statt Seezunge soll bei thnen im Einkauf wesentlich giinstigeres PROZESS

Rotzungenfilet auf dem Teller gelandet sein. ® Porsche gegen Fahrrad: 18 Monate
auf Bewihrung

Aber offenbar bemerkten einige Giste den Fisch-Schummel. Am
kommenden Dienstag muss sich der Gastronom erneut vorm (5) FPROzEssE .
Amtsgericht Hamburg-Altona wegen Verstosses segen das Misshandelter Mongols-Rocker: bei

Uberfall Machete dabei
Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch verantworten. Der
Mann wendet sich gegen einen Strafbefehl itber eine
Gesamitgeldstrafe von 1200 Euro. Top Videos

Dem Restaurantbetreiber ist zuvor vorgeworfen worden, am 13.

und 27. Angust 2014 Gisten Rotzungenfilets zubereitet und

serviert zu haben. Bestellt hatten sie jedoch "Seezunge aus der

Pfanne mit Spezialdressing und Tsatsiki". <

(coe)

»

Spektakulires Naturschauspiel
auf Hawail
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Aufgaben im Bereich
Lebensmittel

Unerwiinschte Stoffe und
Organismen

Fiir Verbraucher
Kennzeichnung von Lebensmitteln
Lebensmittelbetrug - Food Fraud
Aufgaben
Zusammenarbeit mit Behdrden

Expertenbeirat fur
Lebensmittelbetrug

QPS0M Operationen
Umgang mit Lebensmitteln
Wasserund Mineralwasser
Mahrungserganzungsmittel

Lebensmittel fur spezielle
Verbrauchergruppen

Zusatzstoffe

Movel Food
Lepensmittel-Kontaktmaterialien
Angereicherte Lebensmittel

Stofiliste des Bundes und der
Bundeslander

Lebensmittelbedingte Infektionen
und Intoxikationen

Bestrahlung von Lebensmitteln

G@ZIELT: Sicher im Internet
einkaufen

Fiir Antragsteller und
Unternehmen

Weitere Informationen

Was 1st Lebensmuttelbetrug?
L

@ Den Lebensmittelfalschern auf der
Spur (Flyer) (pdf, 185 KB, nicht
barrierefrai)

— —

@ Food Fraud - EC

& JRC - Joint Research Center - Food
authenticity and quality

@ BfR - Fragen und Antworten zu
Lebensmittelbetrug

& The National Food Crime Unit - UK

& BVL - Presseinformation zum
Expertenbeirat

€@ B - Anstieg von Ciguatera-

Fizchvergiftungen in Europa
8 Fotolia

€@ BVLK - Metzwerken im Kampf gegen

Unter Lebensmittelbetrug versteht man im Allgemeinen das Inverkehrbringen von Lebensmittelbetrug

Lebensmitteln mit dem Ziel, durch vorsatzliche Tauschung einen finanziellen oder
wirtschaftlichen Vorteil zu erlangen.

Durch Verwendung unerlaubter Zusétze, die zu einer Anderung der
Zusammensetzung des Lebensmittels fihren oder durch bewusste
Falschdeklaration, also die absichtliche Verwendung falscher oder unzureichender
Angaben auf dem Etikett, soll der Kunde bzw, Verbraucher getauscht werden.

Als Beispiele lassen sich hier eine falsche Kennzeichnung der Fleischart, der
Austausch wertvoller Inhaltsstoffe durch billigere Ersatzstoffe, unzutreffende
Gewichtsangaben sowie die falschliche Verwendung von Bio- oder Tierschutzlogos
anfiihren.

Doch nicht bei jedem dem Anschein nach Lebensmittelbetrug darstellenden Fall
handelt es sich tatsdchlich um Lebensmittelbetrug. Entscheidend ist eine klare
thematische Abgrenzung zu Fallen, welche _nur” das Lebensmittelrecht verletzen.

Im Gegensatz zu Verletzungen des Lebensmittelrechts, welche von der amtlichen
Lebensmitteliberwachung durch ein Buligeldverfahren geahndet werden, kann
Lebensmittelbetrug ein Straftatbestand sein, welcher von den
Strafverfolgungsbehérden (Staatsanwaltschaft, Polizei und Zollverwaltung) in
Zusammenarbeit mit den Lebensmitteliberwachungsbehérden verfolgt wird.

Die Sichtweisen der europdischen Mitgliedstaaten hierzu sind unterschiedlich. Dies
ist ein Grund dafiir, dass es derzeit in der europaischen Gesetzgebung noch keine
einheitliche rechtliche Definition des Begriffs .Food Fraud - Lebensmittelbetrug™ gibt.

Lebensmittel/03_Verbraucher/16_Food_Fraud/02_Wa

https://www.bvl.bund.de/DE/01

S5EF77B6751738D33AA49EA7669BB57BE.2_cid332

s%20ist%20Lebensmittelbetrug/Was%20ist%20Lebensmittelbetrug_node.html;jsessio

nid
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